00104-Afino by Grande Mozzarella PS Loaf Aprox. 3,18 kg

L

Informacion Nutricional

112 raciones por envase

Tamaio de la1 onza (Cubo de 1
raciéon pulgada) (28g)

Cantidad por racion

Calorias 90

%Daily Value*

Grasa total 6g 8%
Grasas saturadas 3.5g 18%
Sin grasas trans 0g

Colesterol 20mg 7%

Sodio 210mg 9%

Carbohidratos 2g 1%
Fibra dietética total Og 0%

Azlcar total 1g

AzUcares afiadidos Og 0%

Proteina 7g

Vitamina D Omcg 0%
Calcio 195mg 15%
Hierro Omg 0%
Potasio 53mg 2%

+ * El % de valor diario (VD) indica cudnto aporta un
nutriente de una racién de alimento a la dieta diaria.
Para los consejos generales de nutricion se utilizan
2.000 calorias al dia.

INGREDIENTS: Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal,
enzimas
Contiene: Leche

Updated: 08/01/2025
* Este producto tiene un peso aleatorio. El peso real puede variar.
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© 2025 Afino By Grande. Todos los derechos reservados. Prohibida su reproduccién sin autorizacion.

00104

90637876001041

La mozzarella parcialmente desnatada de baja
humedad Afino by Grande es de color blanco
cremoso, con un delicado sabor lacteo y una tierna
sensacion en boca. Es totalmente natural, sin
conservantes, rellenos ni ingredientes artificiales.

Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal, enzimas
Contiene: Leche

Para un mejor rendimiento, mantener refrigerado a
menos de 5,5°C. El producto no debe congelarse.
Asegurese de que el queso se rota correctamente
para cumplir la fecha de caducidad.

El queso preparado debe conservarse en frio y no
dejarse a temperatura ambiente durante mucho
tiempo. Manténgalo siempre tapado y, si es posible,
refrigérelo.

Para obtener mejores resultados, utilicelo dentro de
Fecha de caducidad

Envasado al vacio - 8 x 3,18 kg

*Peso neto de la caja 24.72 kg
*Peso bruto de la caja 25.51 kg
Longitud de la caja 46.20 cm
Anchura de la caja 30.96 cm
Altura de la caja 19.37 cm
Atadura de paletas/Palet Alto 8/5
Cajas por paleta 40
Altura de la paleta 109.22 cm



00106-Afino by Grande Mozzarella WM Loaf Aprox. 3,18 kg

L

Informacion Nutricional

112 raciones por envase

Tamaio de la1 onza (Cubo de 1
raciéon pulgada) (28g)

Cantidad por racion

Calorias 90

%Daily Value*

Grasa total 7g 9%
Grasas saturadas 4.5g 23%
Sin grasas trans 0g

Colesterol 25mg 8%

Sodio 210mg 9%

Carbohidratos 1g 0%
Fibra dietética total Og 0%

Azucar total Og

AzUcares afiadidos Og 0%

Proteina 6g

Vitamina D Omcg 0%
Calcio 161Tmg 10%
Hierro Omg 0%
Potasio 21mg 0%

+ * El % de valor diario (VD) indica cudnto aporta un
nutriente de una racién de alimento a la dieta diaria.
Para los consejos generales de nutricion se utilizan
2.000 calorias al dia.

INGREDIENTS: Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal,
enzimas
Contiene: Leche

Updated: 08/01/2025
* Este producto tiene un peso aleatorio. El peso real puede variar.

Cédigo del
producto

GTIN

Descripcién

Ingredientes

Almacenamiento y
manipulacién

Preparacién

Vida util

Cédigo de calidad

Embalaje

© 2025 Afino By Grande. Todos los derechos reservados. Prohibida su reproduccién sin autorizacion.

00106

90637876001065

La mozzarella de leche entera de baja humedad
Afino by Grande es de color blanco cremoso, con un
rico sabor lacteo y una sensacién tierna en la boca.
Es totalmente natural: elaborada sin conservantes,
rellenos ni ingredientes artificiales.

Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal, enzimas
Contiene: Leche

Para un mejor rendimiento, mantener refrigerado a
menos de 5,5°C. El producto no debe congelarse.
Asegurese de que el queso se rota correctamente
para cumplir la fecha de caducidad.

El queso preparado debe conservarse en frio y no
dejarse a temperatura ambiente durante mucho
tiempo. Manténgalo siempre tapado y, si es posible,
refrigérelo.

Para obtener mejores resultados, utilicelo dentro de
Fecha de caducidad

Envasado al vacio - 8 x 3,18 kg

*Peso neto de la caja 24.72 kg
*Peso bruto de la caja 25.51 kg
Longitud de la caja 46.20 cm
Anchura de la caja 39.96 cm
Altura de la caja 19.37 cm
Atadura de paletas/Palet Alto 8/5
Cajas por paleta 40
Altura de la paleta 109.22 cm



00139-Afino by Grande Ricotta Sopraffina1,36 kg
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Informacion Nutricional

23 raciones por envase
Tamaio de la 2,10z (1/4 taza)

racion (60g)
Cantidad por racion
Calorias 100
%Daily Value*
Grasa total 7g 9%
Grasas saturadas 4.5g 23%

Sin grasas trans 0g

Colesterol 30mg 10%
Sodio 125mg 5%
Carbohidratos 2g 1%

Fibra dietética total Og 0%

Azucar total Og

AzUcares afiadidos Og 0%

Proteina 7g

Vitamina D Omcg 0%
Calcio 124mg 10%
Hierro Omg 0%
Potasio 63mg 2%

+ * El % de valor diario (VD) indica cudnto aporta un
nutriente de una racién de alimento a la dieta diaria.
Para los consejos generales de nutricion se utilizan
2.000 calorias al dia.

INGREDIENTS: Suero dulce, leche entera, nata dulce,
cultivo, vinagre y sal
Contiene: Leche

This product is Kosher
Updated: 08/01/2025

© 2025 Afino By Grande. Todos los derechos reservados. Prohibida su reproduccién sin autorizacién.
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00139

637876091391
10637876001397

Afino by Grande Ricotta Sopraffina® tiene una
textura suave y superfina y un sabor fresco y limpio.
Es ideal para cualquier aplicacién de cocina u
horneado en la que se desee un sabor ligero y una
textura claramente suave. Su cremosa sensacién en
boca es perfecta para calzones, raviolis y otros
platos de pasta.

Suero dulce, leche entera, nata dulce, cultivo,
vinagre y sal
Contiene: Leche

Envase recerrable (tarrina). Mantener el queso
refrigerado a menos de 2,7°C. Utilice Unicamente
utensilios limpios para sacar el queso del recipiente.

Antes de abrir el envase, compruebe siempre la
fecha de caducidad "Consumir preferentemente
antes del" que aparece en el envase para asegurarse
de que este delicado queso se ha girado
correctamente y estd en su punto 6ptimo antes de
utilizarlo.

Para obtener mejores resultados, utilicelo dentro de

Fecha de caducidad

Bafiera - 6 x 1,36 kg

Peso neto de la caja 8.16 kg
Peso bruto de la caja 8.94 kg
Longitud de la caja 48.58 cm
Anchura de la caja 31.43 cm
Altura de la caja 11.917 cm
Atadura de paletas/Palet Alto 711
Cajas por paleta 77
Altura de la paleta 148.43 cm



00163-Afino by Grande Mozzarella fresca Ovoline 1,36 kg
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Informacion Nutricional

48 raciones por envase

Tamanodela 1/4 Bola (1 onza)
raciéon (28g)

Cantidad por racion

Calorias 80

%Daily Value*
Grasa total 6g 8%

Grasas saturadas 3.5g 18%

Sin grasas trans 0g

Colesterol 15mg 5%
Sodio 85mg 4%
Carbohidratos 0g 0%

Fibra dietética total Og 0%

Azucar total Og

AzUcares afiadidos Og 0%

Proteina 7g

Vitamina D Omcg 0%
Calcio 141mg 10%
Hierro Omg 0%
Potasio 21mg 0%

+ * El % de valor diario (VD) indica cudnto aporta un
nutriente de una racién de alimento a la dieta diaria.
Para los consejos generales de nutricion se utilizan
2.000 calorias al dia.

INGREDIENTS: Leche pasteurizada cultivada, nata, sal
marina, enzimas
Contiene: Leche

Updated: 08/01/2025

© 2025 Afino By Grande. Todos los derechos reservados. Prohibida su reproduccién sin autorizacion.
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00163

637876091636
10637876001632

Elaborada con cultivos especialmente seleccionados
para obtener caracteristicas de sabor que recuerdan
a la mozzarella fresca hecha a mano en la campifia
italiana, la mozzarella fresca Afino by Grande
Ovoline ("ovalada como un huevo") mide
aproximadamente 113,3 g (4 0z). Totalmente
natural, sin conservantes, rellenos ni ingredientes
artificiales.

Leche pasteurizada cultivada, nata, sal marina,
enzimas
Contiene: Leche

Recipiente con cierre (tarrina). Mantener el queso
completamente sumergido en su solucién de
salmueray guardarlo en un recipiente tapado.
Mantener el queso refrigerado a menos de 2,7°C.
Utilizar inicamente utensilios limpios para sacar el
queso del recipiente.

Antes de abrir el envase, compruebe siempre la
fecha de caducidad "Consumir preferentemente
antes del" indicada en el envase para asegurarse de
que este delicado queso se ha girado correctamente
y estd en su punto 6ptimo antes de utilizarlo.
Prepare siempre el queso sobre una superficie
limpia. Utilice un cuchillo limpio, afilado y no
dentado para cortar con un golpe suave y continuo y
conseguir una presentacion visual excepcional.

Fecha de caducidad

Bafiera -2 X 1,36 kg

Peso neto de la caja 2.72 kg
Peso bruto de la caja 5.17 kg
Longitud de la caja 35.40 cm
Anchura de la caja 17.94 cm
Altura de la caja 16.03 cm
Atadura de paletas/Palet Alto 15/9
Cajas por paleta 135
Altura de la paleta 158.92 cm



00320-Afino by Grande Provo-Nello Provolone Aprox. 3,18 kg

L

Informacion Nutricional

112 raciones por envase

Tamaio de la1 onza (Cubo de 1
raciéon pulgada) (28g)

Cantidad por racion

Calorias 100

%Daily Value*
Grasa total 7g 9%

Grasas saturadas 4.5g 23%

Sin grasas trans 0g

Colesterol 20mg 7%
Sodio 260mg 11%
Carbohidratos 1g 0%

Fibra dietética total Og 0%

Azucar total Og

AzUcares afiadidos Og 0%

Proteina 7g

Vitamina D Omcg 0%
Calcio 212mg 15%
Hierro Omg 0%
Potasio 39mg 0%

+ * El % de valor diario (VD) indica cudnto aporta un
nutriente de una racién de alimento a la dieta diaria.
Para los consejos generales de nutricion se utilizan
2.000 calorias al dia.

INGREDIENTS: Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal,
enzimas
Contiene: Leche

Updated: 08/01/2025
* Este producto tiene un peso aleatorio. El peso real puede variar.
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© 2025 Afino By Grande. Todos los derechos reservados. Prohibida su reproduccién sin autorizacion.

00320

90637876003205

Afino by Grande Provo-Nello® Provolone tiene un
sabor deliciosamente intenso y una textura cremosa
y mantecosa. Es muy versatil y se puede utilizar
tanto en frio como en caliente. Es totalmente
natural, sin conservantes, rellenos ni ingredientes
artificiales .

Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal, enzimas
Contiene: Leche

Para un mejor rendimiento, mantener refrigerado
por debajo de 5,5°C. El producto no debe
congelarse. Asegurese de que el queso se rota
correctamente para cumplir la fecha de caducidad.

El queso preparado debe conservarse en frio y no
dejarse a temperatura ambiente durante mucho
tiempo. Manténgalo siempre tapado y, si es posible,
refrigérelo.

Para obtener mejores resultados, utilicelo dentro de
Fecha de caducidad

Envasado al vacio - 4 x 3,18 kg

*Peso neto de la caja 12.70 kg
*Peso bruto de la caja 13.38 kg
Longitud de la caja 21.75cm
Anchura de la caja 21.75cm
Altura de la caja 41.28 cm
Atadura de paletas/Palet Alto 20/3
Cajas por paleta 60
Altura de la paleta 139.70 cm



00702-Afino by Grande Mozzarella PS Triturada 2,27 kg

L

Informacion Nutricional

80 raciones por envase

Tamanodela 1 onza(1/4 taza)
raciéon (28g)

Cantidad por racion

Calorias 90

%Daily Value*
Grasa total 6g 8%

Grasas saturadas 3.5g 18%

Sin grasas trans 0g

Colesterol 20mg 7%
Sodio 210mg 9%
Carbohidratos 2g 1%

Fibra dietética total Og 0%

Azlcar total 1g

AzUcares afiadidos Og 0%

Proteina 7g

Vitamina D Omcg 0%
Calcio 195mg 15%
Hierro Omg 0%
Potasio 53mg 2%

+ * El % de valor diario (VD) indica cudnto aporta un
nutriente de una racién de alimento a la dieta diaria.
Para los consejos generales de nutricion se utilizan
2.000 calorias al dia.

INGREDIENTS: Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal,
enzimas
Contiene: Leche

Updated: 08/01/2025

© 2025 Afino By Grande. Todos los derechos reservados. Prohibida su reproduccién sin autorizacion.
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00702

637876097027
10637876007023

La mozzarella parcialmente desnatada de baja
humedad Afino by Grande es de color blanco
cremoso, con un delicado sabor lacteo y una tierna
sensacion en boca. Es totalmente natural, sin
conservantes, rellenos ni ingredientes artificiales.

Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal, enzimas
Contiene: Leche

Para un mejor rendimiento, mantener refrigerado a
menos de 5,5°C. El producto no debe congelarse.
Aseglrese de que el queso se rota correctamente
para cumplir la fecha de caducidad.

El queso preparado debe conservarse en frio y no
dejarse a temperatura ambiente durante mucho
tiempo. Manténgalo siempre tapado y, si es posible,
refrigérelo.

Para obtener mejores resultados, utilicelo dentro de

Fecha de caducidad

Bandeja Bolsa - 6 x 2,27 kg

Peso neto de la caja 13.61 kg
Peso bruto de la caja 14.17 kg
Longitud de la caja 43.50 cm
Anchura de la caja 28.26 cm
Altura de la caja 28.58 cm
Atadura de paletas/Palet Alto 9/5
Cajas por paleta 45
Altura de la paleta 152.4cm



00703-Afino by Grande Mozzarella WM Triturada 2,27 kg

L

Informacion Nutricional

80 raciones por envase

Tamanodela 1 onza(1/4 taza)
raciéon (28g)

Cantidad por racion

Calorias 90

%Daily Value*
Grasa total 7g 9%

Grasas saturadas 4.5g 23%

Sin grasas trans 0g

Colesterol 25mg 8%
Sodio 210mg 9%
Carbohidratos 1g 0%

Fibra dietética total Og 0%

Azucar total Og

AzUcares afiadidos Og 0%

Proteina 6g

Vitamina D Omcg 0%
Calcio 161Tmg 10%
Hierro Omg 0%
Potasio 21mg 0%

+ * El % de valor diario (VD) indica cudnto aporta un
nutriente de una racién de alimento a la dieta diaria.
Para los consejos generales de nutricion se utilizan
2.000 calorias al dia.

INGREDIENTS: Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal,
enzimas
Contiene: Leche

Updated: 08/01/2025

© 2025 Afino By Grande. Todos los derechos reservados. Prohibida su reproduccién sin autorizacion.
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00703

637876097034
10637876007030

La mozzarella de leche entera de baja humedad
Afino by Grande es de color blanco cremoso, con un
rico sabor lacteo y una tierna sensacién en boca. Es
totalmente natural, sin conservantes, rellenos ni
ingredientes artificiales.

Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal, enzimas
Contiene: Leche

Para un mejor rendimiento, mantener refrigerado a
menos de 5,5°C. El producto no debe congelarse.
Aseglrese de que el queso se rota correctamente
para cumplir la fecha de caducidad.

El queso preparado debe conservarse en frio y no
dejarse a temperatura ambiente durante mucho
tiempo. Manténgalo siempre tapado y, si es posible,
refrigérelo.

Para obtener mejores resultados, utilicelo dentro de

Fecha de caducidad

Bandeja Bolsa - 6 x 2,27 kg

Peso neto de la caja 13.61 kg
Peso bruto de la caja 14.17 kg
Longitud de la caja 43.50 cm
Anchura de la caja 28.26 cm
Altura de la caja 28.58 cm
Atadura de paletas/Palet Alto 9/5
Cajas por paleta 45
Altura de la paleta 152.4cm



00872-Afino by Grande Cuartos de parmesano Aprox. 2,72 kg

L

Informacion Nutricional

96 raciones por envase

Tamaio de la1 onza (Cubo de 1
raciéon pulgada) (28g)

Cantidad por racion

Calorias 120

%Daily Value*
Grasa total 8g 10%

Grasas saturadas 5g 25%

Sin grasas trans 0g

Colesterol 20mg 7%
Sodio 290mg 13%
Carbohidratos 1g 0%

Fibra dietética total Og 0%

Azucar total Og

AzUcares afiadidos Og 0%

Proteina 10g

Vitamina D Omcg 0%
Calcio 332mg 25%
Hierro Omg 0%
Potasio 26mg 0%

+ * El % de valor diario (VD) indica cudnto aporta un
nutriente de una racién de alimento a la dieta diaria.
Para los consejos generales de nutricién se utilizan
2.000 calorias al dia.

INGREDIENTS: Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal,
enzimas
Contiene: Leche

Updated: 08/01/2025
* Este producto tiene un peso aleatorio. El peso real puede variar.
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© 2025 Afino By Grande. Todos los derechos reservados. Prohibida su reproduccién sin autorizacion.

00872

90637876008729

Afino by Grande Parmesan Quarters son cuartos de
2,72 kg de nuestro parmesano de rueda. Tiene una
curacion minima de 10 meses y un sabor sutil a nuez
y pleno. Es totalmente natural, sin conservantes,
rellenos ni ingredientes artificiales.

Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal, enzimas
Contiene: Leche

Para un mejor rendimiento, mantener refrigerado a
menos de 5,5°C. El producto no debe congelarse.
Asegurese de que el queso se rota correctamente
para cumplir la fecha de caducidad.

El queso preparado debe conservarse en frio y no
dejarse a temperatura ambiente durante mucho
tiempo. Manténgalo siempre tapado y, si es posible,
refrigérelo.

Para obtener mejores resultados, utilicelo dentro de
Fecha de caducidad indicada en la caja

Envasado al vacio - 4 x 2,72 kg

*Peso neto de la caja 10.55 kg
*Peso bruto de la caja 11.45 kg
Longitud de la caja 36.83 cm
Anchura de la caja 36.51 cm
Altura de la caja 12.22cm
Atadura de paletas/Palet Alto 6/8
Cajas por paleta 48
Altura de la paleta 149.2 cm



00967-Afino by Grande Parmesano rallado 2,27 kg

L

Informacion Nutricional

453 raciones por envase

Tamaio de la 2 cucharaditas (0,18
racién 0z) (58)

Cantidad por racion

Calorias 20

%Daily Value*

Grasa total 1.5g 2%

Grasas saturadas 1g 5%

Sin grasas trans 0g

Colesterol 5mg 2%
Sodio 55mg 2%
Carbohidratos 1g 0%

Fibra dietética total Og 0%

Azucar total Og

AzUcares afiadidos Og 0%

Proteina 1g

Vitamina D Omcg 0%
Calcio 43mg 4%
Hierro Omg 0%
Potasio 9mg 0%

+ * El % de valor diario (VD) indica cudnto aporta un
nutriente de una racién de alimento a la dieta diaria.
Para los consejos generales de nutricion se utilizan
2.000 calorias al dia.

INGREDIENTS: Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal,
enzimas
Contiene: Leche

Updated: 08/01/2025

© 2025 Afino By Grande. Todos los derechos reservados. Prohibida su reproduccién sin autorizacion.
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00967

637876099687
10637876009676

El parmesano rallado Afino by Grande se madura
durante un minimo de 10 meses y tiene un sutil
sabor a nuez y un sabor intenso. Es totalmente
natural, sin conservantes, rellenos ni ingredientes
artificiales.

Leche pasteurizada, cultivo de queso, sal, enzimas
Contiene: Leche

Para un mejor rendimiento, mantener refrigerado a
menos de 5,5°C. El producto no debe congelarse.
Asegurese de que el queso se gira correctamente
para cumplir la fecha de caducidad.

El queso preparado debe conservarse en frio y no
dejarse a temperatura ambiente durante mucho
tiempo. Manténgalo siempre tapado y, si es posible,
refrigérelo.

Para obtener mejores resultados, utilicelo dentro de
Fecha de caducidad indicada en el envase

Bolsa de polietileno recerrable - 4 x 2,27 kg

Peso neto de la caja 9.07 kg
Peso bruto de la caja 9.75 kg
Longitud de la caja 30 cm
Anchura de la caja 23.65cm
Altura de la caja 32.70 cm
Atadura de paletas/Palet Alto 14/4
Cajas por paleta 56
Altura de la paleta 144.78 cm
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